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menu di gruppo
Silja serenade/silja symphony 1.4.-30.9.2017

4 ruokalajia / rätter / courses 50 € / 480 SEK (antipasto, primi, secondi, dolci)
3 ruokalajia / rätter / courses 40 € / 384 SEK
2 ruokalajia / rätter / courses 35 € / 336 SEK

Caprese alla Tavolàta             
Yrteillä ja tomaatilla maustettua Buffalamozzarellaa
Buffelmozzarella smaksatt med örter och tomat
Buffala mozzarella seasoned with herbs and tomato
Volpare Soave Classico, Tommasi, Veneto, Italy    75 cl 25,00 € / 240 SEK

Salumi Misti  
Ilmakuivattua kinkkua, hunajamelonia, salamivalikoima, grillattuja kasviksia, 
bresaolaa ja kuivattua kirsikkatomaattia
Lufttorkad skinka, salamiurval, bresaola, grillade grönsaker, 
honungsmelon och torkade körsbärstomater
Dry-cured ham, honey melon, salami assortment, grilled vegetables, 
bresaola and dried cherry tomatoes
Montepulciano d’Abruzzo, Cantina Zaccagnini, Abruzzo, Italy    75 cl 26,00 € / 250 SEK

Insalata di mare     
Merellinen salaatti katkaravuista, scampeista ja mustekalasta
Sallad med räkor, scampi och bläckfisk
Salad with prawns, scampi and calamari 
Falanghina Sannio, Mastroberardino, Campania, Italy    75 cl 26,00 € / 250 SEK

Asparagi arrosto con Bresaola di manzo     
Paahdettua vihreää parsaa ja Bresaola härkää, 66°C kananmunaa ja focaccia-leipää
Rostad grön sparris med bresaola, 66°C ägg och focaccia
Roasted green asparagus and bresaola beef, 66°C egg and focaccia
Tenuta Monteloro Mezzo Braccio Riesling, Antinori, Toscana, Italy    75 cl 36,00 € / 346 SEK

Risotto alla Tavolàta  
Risottoa Tavolàtan tapaan, paahdettuja kevään kasviksia ja tummaa tattilientä
Risotto på Tavolàtas vis, rostade primörer och mörk karljohansvampsbuljong 
Risotto by Tavolàta, roasted spring vegetables and dark cep bouillon
Tenuta Monteloro Mezzo Braccio Riesling, Antinori, Toscana, Italy    75 cl 36,00 € / 346 SEK

Trofie con Carne       
Trofie-pastaa ja häränsisäfileetä, boretanosipulia ja balcamicokastiketta
Trofiepasta och oxinrefilé, lök från Boretano och balsamicosås
Trofiepasta and fillet of beef, boretano onion and balsamico sauce
Peppoli Chianti Classico, Antinori, Toscana, Italy    75 cl 31,00 € / 298 SEK
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I Salmone Arrosto al prosecco       
Paahdettua lohta ja proseccokastiketta, peruna-kasvissalaattia ja pinaattia
Rostad lax, proseccosås och potatis-grönsakssallad med spenat
Roasted salmon, prosecco sauce and potato-vegetable salad with spinach
Tenuta Monteloro Mezzo Braccio Riesling, Antinori, Toscana, Italy    75 cl 36,00 € / 346 SEK

Filetto di manzo con burro di pomodori affumicatofi     
Härän sisäfilepihvi, savustettua tomaattivoita, karamellisoitua purjoa ja parmesanperunagratiinia
Oxinrefilé, smör med smak av rökt tomat, karamelliserad purjolök och parmesan-potatisgratäng
Fillet of beef, smoked tomato-butter, caramelized leek and gratin with parmesan and potato
Taurasi Radici, Mastroberardino, Campania, Italy    75 cl 42,00 € / 403 SEK

Petto di pollo Arrosto     
Paahdettua maissikananrintaa, muhennettu paprikaa ja Salcicciamakkaraa
Rostad majskycklingsbröst, stuvad paprika och Salcicciakorv
Roasted breast of corn-fed chicken, stewed bell peppers, Salsiccia sausage
Caterina Zardini Valpolicella Classico Supriore, Giuseppe Campagnola, Veneto, Italy    75 cl 33,00 € / 317 SEK
   
Polenta Fritta     
Polentapaistosta, latva-artisokkaa, salaattia ja yrttimascarponea
Stekt polenta, kronärtskocka, sallad och örtmascarpone
Fried polenta, artichoke, salad and herb mascarpone
Barbera d’Asti, Torlasco, Piemonte, Italy    75 cl 25,00 € / 240 SEK

Pezzo di formaggio 5,00 € / 48 sek
Pala juustoa
En bit ost
A piece of cheese
Amarone Silja 60, Domini Veneti, Veneto, Italy    75 cl 43,00 € / 413 SEK

Pannacotta al caffe   
Kylmäuutetusta ”Cold Brew”-kahvista valmistettua pannacottaa
Kaffepannacotta tillverkad på Cold Brew-kaffe
Coffee pannacotta prepared from cold brew coffee
Pomino Vinsanto, DOC Vinsanto, Italy    50 cl 60,00 € / 576 SEK  | 8 cl 6,50 € / 62 SEK    

Torta al Cioccolato in crosta di torta al limone   
Suklaa-rusinakakkua ja sitruunaleivos-murua, sitruunavaahtoa
Choklad-russinkaka och citronkaksmulor, citronskum
Chocolate-raisin cake and lemon pie crumbs, lemon foam
Fiorato Recipoto della Valpolicella, Tommasi, Veneto, Italy    37,5 cl 28,00 € / 296 SEK  | 8 cl 6,90 € / 66 SEK

Torta al rabarbaro con semifreddo al cioccolato bianco 
Valkosuklaasemifreddoa ja raparperipaistosta, mansikkasorbettia
Vitchokladsemifreddo och raberberpaj, jordgubbsorbet
White chocolate semifreddo and rhubarb pie, strawberry sorbet
Pomino Vinsanto, DOC Vinsanto, Italy    50 cl 60,00 € / 576 SEK  | 8 cl 6,50 € / 62 SEK

Formaggi Italiani  
Italialaisia juustoja 
Italienska ostar      
Italian cheeses
Amarone Silja 60, Domini Veneti, Veneto, Italy    75 cl 43,00 € / 413 SEK  
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MENUVALINNAT 
• Menut tarjoillaan vähintään 8 hengen ryhmille ja menuvalinnan tulee olla yhtenäinen.
• Paikkavaraus ryhmälle edellyttää yhtenäisen menun valitsemista.
• Menun voitte valita vapaasti yhdistelemällä alkuruoan, pääruoan sekä jälkiruoan, jotka koko  
 seurue nauttivat. 
• Ilmoitattehan tilauksen yhteydessä mahdolliset allergiat tai muut rajoitukset ruokavalioissa, 
 jotta voimme muokata valitsemanne tarjoilut kyseisille henkilöille sopiviksi. Laivan keittiöpäällikkö  
 suunnittelee yhtenäiseen menuun sopivan erikoisruokavaliomenukokonaisuuden.

JUOMATILAUKSET
• Suosittelemme teitä tilaamaan illallisen juomat etukäteen, jotta ryhmänne pystyy nauttimaan 
 illallisesta keskeytyksettä.
• Menukokonaisuuksien hintoihin sisältyy lähdevesi.
• Kahvi ja avec on juhlava päätös illalliselle.
• Pidätämme oikeuden hinnanmuutoksiin, tuotevalikoimavaihdoksiin ja viinien vuosikertamuutoksiin.
• Valikoimien vaihtuessa asiakkaalle korvataan poistunut tuote vastaavan arvoisella tuotteella.
 Ryhmämenutilaukset on tehtävä viimeistään 14 vrk ennen matkaa.

MENYVAL
• Menyerna serveras till grupper på minst 8 personer och menyvalet skall vara enhetligt.
• En bordsreservation för en grupp förutsätter även ett enhetligt menyval.
• Menyn komponeras genom att välja en förrätt, huvudrätt och efterrätt som hela sällskapet äter. 
• Information om matallergier/specialdiet skall meddelas i samband med beställningen 
 så att vårt kök kan anpassa de valda rätterna enligt gästens specialbehov.

BESTÄLLNING AV DRYCKER
• Vi rekommenderar er att beställa även måltidsdryckerna i förväg. Ni kan välja mellan  
 rekommederade viner till varje maträtt eller dryckespaket med husets vin, öl, cider eller alkoholfritt.
• Källvatten ingår i priset på färdigmenyerna.
• Kaffe och avec kronar middagen.
• Vi förbehåller oss rätten till prisändringar, byte av produkturval och ändringar i vinernas årgångar. 
• Vid eventuella ändringar i urvalet kompenseras kunden med en produkt vars pris motsvarar priset  
 på den ursprungliga produkten. 
 Beställningar av gruppmenyer bör göras senast 14 dygn före utresan.

Menu options
• Group menus are served for groups of at least 8 persons and the selected menu must be 
 the same for the entire group.
• Group bookings can only be made if you book the same menu for the entire group.
• The menu is created by combining the dishes from the selection of starters, main dishes and  
 desserts, which the whole group will have.
• When placing your order, please inform us of any allergies or dietary restrictions so that 
 we can adapt your chosen dishes where necessary. The ship’s head chef will create 
 a special menu for those with dietary restrictions that is in line with the group menu.

DRINK ORDERS
• We recommend you order any drinks in advance to allow your group to enjoy their dinner  
 without interruptions.
• Menu prices include spring water. 
• Coffee and avec will be a festive ending of the dinner
• We reserve the right to amend prices, as well as to change product selections and wine vintage.
• In case of selection changes, we will replace the removed product with one of corresponding value.
 Group menus must be ordered at least 14 days in advance.


