
Vinkryssning 5-7 maj, 2018 med Silja Symphony 

PROGRAM LÖRDAG 5 MAJ 

17.30 
TERROIR I MOSEL UNDER LEDNING AV REINHARD LÖWENSTEIN (Engelska) 

Heymann-Löwenstein Schieferterrassen 2016, Mosel, Tyskland 

Heymann-Löwenstein Kirchberg 2016, Mosel, Tyskland 

Heymann-Löwenstein Röttgen 2016, Mosel, Tyskland 

Heymann-Löwenstein Rot Lay 2016, Mosel, Tyskland 

Heymann-Löwenstein Rot Lay Reserve S 2011, Mosel, Tyskland 

20.30 

MIDDAG I BON VIVANT 

Ankleverbûlée, Äppelsorbet och Saltnötskrokant 

Heymann-Löwenstein Blanc de Noirs 2011, Mosel, Tyskland 

***** 

Glödstekt Röding, Kammusselemulsion, Forellrom och Sjögräs 

Heymann-Löwenstein Schieferterrassen 2016, Mosel, Tyskland 

***** 

Rostad Gös, Marinerade Räkor och Ramslök 

Heymann-Löwenstein Kirchberg 2016, Mosel, Tyskland 

Heymann-Löwenstein Röttgen 2016, Mosel, Tyskland 

***** 

Halstrad Fläsknacke, Äpple- och Karamelliserad Lök 

Heymann-Löwenstein Rot Lay 2016 

Heymann-Löwenstein Reserve S 2011 

***** 

Sorbet på Vinbärsblad, Mjölkmousse och Torkad Mjölk 

Heymann-Löwenstein Schieferterrassen Auslese Goldkapsel 2013, Mosel, Tyskland 

23.00 
UPPTÄCK VINBARENS HÄRLIGA SORTIMENT! 



Vinkryssning 5-7 maj, 2018 med Silja Symphony 

PROGRAM SÖNDAG 6 MAJ 

11.00 
EXKLUSIV CHAMPAGNEPROVNING I BON VIVANT (Tillägg SEK 500) 

Vingårdsbetecknade prestigeviner utvalda av Jörgen Lindström Carlvik. 

Penet-Chardonnet ”Les Fervins” Verzy Grand Cru 2009 Extra Brut 

Penet-Chardonnet ”Les Blanches Voies” Verzy Grand Cru 2011 Blanc de Blancs Extra Brut 

Penet-Chardonnet ”Les Epinettes” Verzy Grand Cru 2009 Blanc de Noirs Extra Brut 

Penet-Chardonnet ”La Croix L’Aumonier” Verzy Grand Cru 2010 Blanc de Noirs Extra Brut 

12.30 
LUNCH I TAVOLATA (Tillägg SEK 300) 

Bouillabaise du Chef de Cuisine, Varm Baguette, Rouille 

xxxxxxxxxx 

Pascal Clément Savigny les Beaune ”Les Vermots” 2015, Bourgogne, Frankrike 

14.30 

PRIVATE SHOPPING I VINBAREN 

17.30 

BIG BASIN - KALIFORNIENS NYA TOPPRODUCENT MED JÖRGEN LINDSTRÖM CARLVIK (Tillägg SEK 300) 

Big Basin Roussanne Homestead 2015, Santa Cruz Mountain 

Big Basin Chardonnay Coastview Vineyard 2015, Gabilian Mountains 

Big Basin Pinot Noir Coastview Vineyard 2015, Gabilian Mountains 

Big Basin Syrah Coastview Vineyard 2013, Gabilian Mountains 

Big Basin Homestead Red Blend 2014, Santa Cruz Mountain 



Vinkryssning 5-7 maj, 2018 med Silja Symphony 

PROGRAM SÖNDAG 6 MAJ 

20.30 

FRANSK BISTROMIDDAG I BON VIVANT SIGNERAD CHEF DE CUISINE JONAS NIKLASSON 

Lökpaj med vispad Crème Fraiche och Löjrom 

Alexandre Penet Extra Brut NV, Champagne, Frankrike 

***** 

Coquille Saint-Jacques, Karamelliserad Fänkål med Apelsin, Rökt Sidfläsk och Pernodemulsion 

Pascal Clément Meursault 2016, Bourgogne, Frankrike 

Raymond Usseglio Chateauneuf du Pape Blanc 2016, Rhône, Frankrike 

***** 

Kalvtartar med Dijonsenap, Kapris, Rödlök, Friterad Persilja, Talgmajonnäs och Pommes Frites 

Chartreuse de Faugéres Saint Emilion Grand Cru, Bordeaux, Frankrike 

***** 

Välhängd Biff med Kockens Béarnaise, Tomatsallad, Rostad Vit Sparris och Potatiskaka med Getost 

Raymond Usseglio Châteauneuf du Pape Rouge 2016, Rhône, Frankrike 

Raymond Usseglio Châteauneuf du Pape Rouge Cuvée Impériale 2016, Rhône, Frankrike 

***** 

3 x Franska Ostar 

Alexandre Penet Rosé Extra Brut NV, Champagne, Frankrike 

***** 

Crème Brûlée med Färska Hallon och Champagnesorbet 

Château Lafaurie Peyraguey Sauternes La Chapelle 2015, Bordeaux, Frankrike 

23.00 
UPPTÄCK VINBARENS HÄRLIGA SORTIMENT! 


